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ALLEGATO A \_//

Al Centro Studi Toniolo
Via Papa Giovanni XXIII, 19
92024 Canicatti (AG)

OGGETTO: Domanda di Ammissione per il reclutamento di personale DOCENTE Avviso POC 1/2026

Il/La sottoscritto/a nato/a il
e residente in CAP via n.
,C.F: In possesso del titolo di studio

Conseguito presso

Tel , Cell email

CHIEDE

Di partecipare alla selezione per il conferimento dell’incarico di docente per i seguenti moduli (indicare con una X)

ADDETTO AMMINISTRATIVO SEGRETARIALE CS2186 - ED6717

Modulo Formativo Candidatura

TECNICHE DI COMUNICAZIONE

TECNICHE DI ARCHIVIAZIONE
CORRISPONDENZA COMMERCIALE
TECNICHE DI SEGRETERIA

FUNZIONALITA DEL SOFTWARE APPLICATIVO D’UFFICIO
ELEMENTI DI TECNICA COMMERCIALE
STRUMENTI DI INCASSO E PAGAMENTO
ELEMENTI DI ORGANIZZAZIONE AZIENDALE
IGIENE E SICUREZZA SUL LAVORO
ALFABETIZZAZIONE INFORMATICA

LINGUA STRANIERA INGLESE

OPERATORE INFORMATICO DI RISORSE WEB CS2179 - ED6710

Modulo Formativo : Candidatura

ARCHITETTURA E COMPONENTI HARDWARE E SOFTWARE
DEL SISTEMA

INTRODUZIONE ALLE RETI

FUNZIONALITA DELL'AMBIENTE OPERATIVO

SOFTWARE PER IL TRATTAMENTO DATI

TRATTAMENTO TESTI PER IL WEB

ELEMENTI DI COMUNICAZIONE MEDIALE A N TA
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CARATTERISTICHE DELLE RETI INFORMATICHE E DEI
DISPOSITIVI DI RETE

TECNICHE DI UTILIZZO DEI SERVIZI CLOUD

WEB APPLICATION

TUTELA E SICUREZZA DEI DATI IN RETE

SOCIAL NETWORK

ALFABETIZZAZIONE INFORMATICA

IGIENE E SICUREZZA SUL LUOGO DI LAVORO

LINGUA STRANIERA INGLESE

COLLABORATORE DI CUCINA CS2191 - ED6724

Modulo Formativo Candidatura

ATTREZZATURE DI SERVIZIO

NORMATIVA DI SICUREZZA, IGIENE, SALVAGUARDIA
AMBIENTALE DI SETTORE

NORMATIVE E DISPOSITIVI IGIENICO-SANITARI NEI
PROCESSI DI PREPARAZIONE E DISTRIBUZIONE DEI PASTI
PRINCIPALI TERMINOLOGIE TECNICHE DI SETTORE
PROCESSI E CICLI DI LAVORO DEL PROCESSO RISTORATIVO
TECNICHE DI COMUNICAZIONE ORGANIZZATIVA
TECNICHE DI PIANIFICAZIONE

ELEMENTI DI GASTRONOMIA

ELEMENTI DI MERCEOLOGIA RELATIVI ALLE MATERIE
PRIME: VARIETA E DERIVATI, PRODOTTI
ENOGASTRONOMICI REGIONALI, PROPRIETA
ORGANOLETTICHE E IMPIEGHI

STANDARD DI QUALITA DEI PRODOTTI ALIMENTARI
TECNICHE DELLE LAVORAZIONI PRELIMINARI E DEI
SEMILAVORATI IN CUCINA

UTENSILI PER LA PREPARAZIONE DEI CIBI
ALFABETIZZAZIONE INFORMATICA

IGIENE E SICUREZZA SUL LUOGO DI LAVORO

LINGUA STRANIERA INGLESE

Luogo e data

Firma leggibile




